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24 2Weiße Secco & Perlweine im chilli-Test

Bianco Secco 
Perlwein
Winzergenossenschaft Auggen
Preis: 5,00 € / bei Alte Wache

Kräftig leuchtendes Gelb-
gold mit schüchterner Perlung.

Zärtliche, leicht exotische
Geruchsfragmente bringen den
Duft nach Honigmelonen-
fleisch und knackigen Äpfeln
in Erinnerung und lassen von
Heu und Butterblumen träu-
men. Mäandernd schlängelt er
sich durch die Nase.

Der Gaumen wird
mit viel lebendiger
Saftigkeit belohnt,
wenngleich die nach-
drückliche herb-süße
Kooperation etwas
Unruhe ins Spiel
bringt.

Romantisch-
eleganter Char-
meur.
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Frisecco weiß aus
Rieslingtrauben
Weingut Friedrich
Kiefer, Eichstetten
Preis: 6,50 € / bei Alte Wache

Helles Gelbgold mit
grünen Reflexen.

Zart eingehauchtes
Mousseux.

Frische, lebendige Zitrus-
impressionen mit Anklängen
von Grapefruit und Sand-
dorn. 

Sehr leichtfüßig, le-
bensfroh und prickelnd
elegant mit einem anre-
gend herbfruchtigen
Nachklingen.

Taufrischer Secco,
vielleicht noch etwas
grün hinter den Ohren.
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Hexecco blanc
Perlwein halbtrocken
Winzerkeller Hex vom
Dasenstein, Kappelrodeck
Preis: 5,30 € / bei Alte Wache

Helles Blassgelb mit
feinstem Schaum an den
Rändern.

Fällt geruchlich mit  ei-
ner ausdrucksstarken Cassis-
note ins Haus, die sich erst
beim Nachriechen zu be-
nehmen weiß und in char-
mante Holunderblütenduf-
tigkeit übergeht.

Auch auf der Zunge
nicht zimperlich. Fester
Geschmacksauftritt, der
etwas brachial die Zun-
ge in Beschlag nimmt
und nicht rechtzeitig
den Rückzug findet. 

Macht einem die
Lust auf das zweite Glas
schwer! Eisgekühlt weckt
er Tote zum Riechen.
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Verkostungskriterien: Color, Farbe Mousseux, Perlung
Odor, Geruch Sapor, Geschmack AnmerkungSO

MC

Spritziges für den
Sommer

10. + 11. August 2007

Bertoldstraße 8
D-79098 Freiburg i. Br.

Tel. 07 61/217 20 84
www.weinbaer.de

W E I N B Ä R

Sekt & Champagner
Verkostung

Sonne & Secco
Erneut großer Andrang bei der chilli-Verkostung

WeinGuide

Münsterplatz 38 | D-79098 Freiburg

Tel. 0761/20287-0 | www.alte-wache.com

„Cigars Night”
Freitag, 27. Juli 2007: 
19.30 bis 22.00 Uhr

„Nordic_Wein 
Walking”

Samstag, 8. September 2007: 
11 bis ca. 18 Uhr

Nähere Informationen und Anmeldung 
zu den einzelnen Seminaren erhalten Sie 
bei Frau Higle unter 0761/20 28 7-14. 
Gerne schicken wir Ihnen auch unsere
Seminarbroschüre 2007 per Post zu.

��

Zeit für Wein
Seminare des Monats

Gehen Sie mit uns auf einen Spazier-
gang der besonderen Art. Vor der land-
schaftlich einmaligen Kulisse des Tuni-
bergs erfahren Sie interessante Geschich-
ten über den badischen Weinbau.

Ein ausgesprochen genußreicher Abend 
mit südamerikanischem Flair erwartet 
Sie. Nahezu schwärmerisch ist die Kom-
position von komplexen Rauchgenüssen
und vielschichtigen Weinen.

(chilli) Das Wetter gehorchte: Nach mehreren Tagen Schmuddelwetter trafen
sich die Weinküferin Alixe Winter, Geschäftsführerin der Alten Wache (www.alte-
wache.com) am Münsterplatz, und Adrian von Gleichenstein, Inhaber des Wein-
fachgeschäfts Weinlein Herdern (www.weinlein-herdern.de), bei plötzlich herrli-
chem Wetter im malerischen Weinlein-Hinterhof, in den flugs die Blindverkostung verlegt wurde.
Von Gleichenstein servierte die
angestellten Secci, Winter ver-
kostete akribisch, und beide wa-
ren sich am Ende einig, dass
die eingereichte Qualität der Er-
zeugnisse beachtlich war.
Da die Winzer in der Region
insgesamt knapp 40 Secci ge-
sandt hatten, hat sich die Red-
aktion erneut entschieden – wie
schon bei der Jungweinverkos-
tung – die Probe auf zwei Aus-
gaben zu verteilen. In dieser
Ausgabe die weißen, in der
kommenden dann die Roten
und die Rosé. Der Anspruch der chilli-Verkostungen, die seit zwei Jahren kontinuierlich im Blatt
sind, ist immer derselbe geblieben: Wir wollen unseren Lesern einen interessanten Weg durch die
Welt der Trauben zeigen, die professionellen Bewertungen, seien sie von Ronald Kochanek, Sigi
Hiss oder Alixe Winter, sollen Ratgeber für all diejenigen sein, die beim Weinkauf zuweilen ratlos
im Einzel- und Fachhandel stehen – wobei wir den Fachhandel empfehlen. Künftig wird die Red-
aktion bei jedem Wein angeben, wo diese zu kaufen sind. Damit reagieren wir auf den vielfachen
Wunsch unserer Leser, denen wir noch einen heißen Sommer und ein Ende des Schmuddelwetters
wünschen – nicht nur, damit sie auch im September noch erfrischenden Secco genießen können. 

Freude bei der Arbeit: Alixe Winter und Adrian von Gleichenstein vor der chilli-

Verkostung im pittoresken Hinterhof bei Gleichenstein in der Hauptstraße. 
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Il Prosecco 
Miunetto, Valdobbiadene /
Italien
Preis: 5,90 € / bei Weinlein

Goldene Blässe mit silbrig-
grünen Reflexen.

Zarte Perlung mit überra-
schenden „Kirchenfenstern“
am Glasrand.

Attraktiv-frisches, limonenar-
tiges Duften, das von leicht ve-
getativen Noten (Petersilie) ge-
ruchliche Begleitung findet.

Geht wie Sprühsahne im
Mund auf und zeigt sich sehr
fein, zartgliedrig, lebendig,
spritzig mit aufgeweckter, leicht
mineralischer Säure. 

Easy to drink! Herrlich
unkompliziert.
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Schriesecco 
2006er Schriesheimer
Kuhberg
Qualitätsperlwein b.A. trocken
Winzergenossenschaft
Schriesheim
Preis: 4,65 € / bei Alte Wache

Grüngolden mit deutlich
feiner Schäumung.

Verführt mit Grapefruit, fri-
scher Banane, Quitten, Willi-
ams in einer einzigartigen
Aromenklaviatur mit geruch-
lich hellen, frischen Vivaldi-
tönen.

Genüsslich und sehr ge-
schmeidig schlängelt er sich
über die Zunge und zeigt ein
harmonisches Duett von Süße
und Säure. 

Fast schon meditativ
schöner Secco.
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Baden Secco
Qualitätsperlwein b.A. trocken
Badischer Winzerkeller, Breisach
Preis: 4,60 € / bei Alte Wache

Leuchtendes Blond mit
auffallend kräftiger Perlung,
die den Glasrand schaumbad-
artig benetzt.

Geruchlich breit gefächert
führt er mit reifer, saftiger
Fruchtigkeit durch den Ge-
ruchsgarten. Rotbackige Sta-
chelbeeren, weichgereifte Bir-
nen und frische Minzesträu-
cher bis hin zu prallen Zucker-
schoten und gemähtem Gras.

Ist im Gaumen sehr raum-
greifend, kommt geschmacklich
gleich zur Sache und bleibt mit
einer herb-grünen Note ein
unterhaltsamer, aus-
dauernder Gast-
geber.

Toller Weiß-
weinklassiker, der
die Kohlensäu-
reimpfung eigent-
lich nicht nötig
gehabt hätte.
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2006er Dr. Schneider Perlo
Perlwein trocken
Weingut Dr. Schneider,
Müllheim-Zunzingen
Preis: 6,00 € / bei Alte Wache

Helles Gelbgrün mit wun-
derschön feinem Mousseux.

Sehr knackig-exotisches,
säureiniziiertes Aromenfest mit
zentral platziertem, reifem
Aprikosen-Pfirsich-Duften.

Zeigt sich graziös, leben-
dig mit saftig geschmacksge-
wandter Struktur. Sein „Von al-
lem genug und von nichts zu
viel“ macht Sehnsucht nach
der nächsten Flasche.

Purster Drinkgenuss.
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Weiße  Secco  /  Pe r lwe ine

Entdecken Sie bei uns die Weinwelt !

Inh. Adrian von Gleichenstein
Hauptstr. 74 • 79104 Freiburg

Telefon 0761/ 70 76 111
info@weinlein-herdern.de • www.weinlein-herdern.de

Wir bieten Ihnen bei fachkundiger Beratung eine vielfältige Auswahl 
an internationalen Weinen und edlen Bränden

Priccolo
Rivaner & Muskateller
Deutscher Perlwein
Winzergenossenschaft Ihringen
Preis: 5,30 € / bei Alte Wache

Leuchtend funkelndes Hell-
gold.

Lockerperlig
Urlaubsaromatik mit exoti-

schem Flair. Da tanzen Man-
go, Maracuja und Papaya
einen erotisch-raffinierten
Geruchssalsa. 

Sehr eigenwilliges
und provokatives Ge-
schmacksprofil. Gibt
mit seiner über-
schwänglichen Fruch-
tigkeit etwas zu sehr
an und erschwert da-
durch die Freude auf
den nächsten Schluck. 

Souveräner Angeber!
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Di Valobbiadene d.O.
Miunette Valdobbiadene, Italien
Preis: 7,90 €  / bei Weinlein

Zartgold. Sparsame
Kohlensäureprägnanz.

Brotteignoten als Geruchs-
ouvertüre leiten über zu Bitter-
mandel, Pink-Grapefruit und rei-
fen Apfelnoten. Im Finale
Ananas und Kiwi.

Fruchtig-elegantes, cremiges
Aufschäumen im Gaumen. Sehr
schöner, frecher und eleganter
Secco, der sein säu-
rebetontes Image
überzeugend pflegt,
kommt erst beim
zweiten Schluck in
voller Größe.

Reduziert auf
das Wesentliche
ein wahrer Ver-
führer!
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2005er Markgräfler Prikkling  
Qualitätsperlwein trocken
ECOVIN Weingut Zähringer,
Heitersheim
Preis: 5,90 € / bei Alte Wache

Blassgelb- bis sandfarben.
Leichte Perlierung
Knackiges, frisches Duften,

das durch Waldmeister- und
grüne Frucht geprägt wird und
seine Weichzeichnung in einem
süßlichen Honig-Bananen-
ensemble erfährt.

Sehr schlanker
und dennoch gut
trainierter Körper
mit lebendiger
Säure und etwas
nussigem Ge-
schmacksoutfit.

Etwas zu
minimalisti-
scher Secco!
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2005er
Der mit dem Wolf SECCO
Qualitätsperlwein
Winzergenossenschaft
Wolfenweiler
Preis: 5,00 €  / bei Alte Wache

Helles Beigegrün mit lei-
ser Perlierung.

Öffnet die Kräuterküche
mit geruchlichen Zutaten wie
Dill, Gurke, grüner Paprika,
Brennnessel und einer Prise
geriebener Zitronenschale.
Nachgetischter Duft nach ein-
gemachten Mirabellen.

Angenehm weiches Auf-
schäumen im Gaumen ent-
hüllt seine zarte, schlanke Ele-
ganz, gepaart mit prickeln-
dem Spiel von
tänzerischer
Frucht, erfri-
schender Herbe
und leichtfüßi-
ger Säure.

Secco in
Partylaune …

S

O

C

Moosmann Perlwein Secco
Weingut Moosmann,
Waldkirch-Buchholz
Preis: 5,15 € / bei Alte Wache

Helles Champagnerfarben.
Geruchlich überraschende

Wanderung durch Flieder-
und Orangenblüten. Im Ge-
päck finden sich Lavendelho-
nig und Johannisbeersaft mit
weichem, süßlichem Duften.

Sehr zärtlicher Gaumen-
schmeichler. Saftige Süße und
dennoch sehr viel
Jugendlich- und
Spritzigkeit, die der
floralen Aromatik
einen zweiten Auf-
tritt schenkt.

Süffige Faszina-
tion … Hoffentlich
steht eine zweite
Flasche
kalt.
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Prosecco brut Spumante
Miunetto Valdobbiandene, Italien
Preis: 8,90 €  / bei Weinlein

Sand- bis ecrufarben.
Große, lebendige Bläschen
Feine und aparte Geruchs-

audienz. Ein spannendes Wech-
selbad von grünen Kräuterno-
ten mit Pfefferminzdominanz,
dem Gedanken an grünen Tee
und erdig-mineralischer Tona-
tion.

Geschmacklich wogt
er zwischen Säure und
Frische und pendelt
sich mit viel jugend-
licher Unkompliziert-
heit in ein wohliges
Trinkvergnügen.

Attraktiver
Gigolo
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5 A N Z E I G ESergio 
Miunetto, Valdobbiadene, Italien
Preis: 11,90 € / bei Weinlein

Gelbgrün mit gezähmtem
Mousseux.

Riecht apfelmusig und zeigt
daneben eine reife, saftige
Fruchtigkeit, die an Champag-
ner erinnert.

Angenehmes und anre-
gendes Aufpilzen im
Mund. Lebendig, elegant,
leicht und frisch mit et-
was grünlich-herbem,
säurezentrierten Nach-
spiel das in cremig-wei-
chen Impressionen
endet.

Secco für Champag-
ner-Liebhaber.
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TOP TOP

Verkostungskriterien: Color, Farbe Mousseux, Perlung
Odor, Geruch Sapor, Geschmack AnmerkungSO

MC
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